Zwei Garnelenspiebe 1,90
mit hausgemachter Knoblauchcreme,
Knoblauch-Baguette und emer Salatbeilage

Brot mit Dips 590
Drei Stilcke Knoblauch-Baguette mit
hausgemachter Sour Cream und Knoblauchcreme

Rinder-Carpaccio

Zwicbelringe
in Backteighille gebacken, serviert mit
hausgemachter Knoblauchcreme und
Knoblauch-Baguette

Gebackene Champignons
gebacken,

Tomate-Mozzarella
Sonnengereifte Tomaten und milder Mozzarella,
m Ofivendl und Crema di Baisamico

Suppen

Tomatencremesuppe
mit Sahnehaube und Knoblauch-Baguetie

Gulaschsuppe 5,90
Hausgemachte Suppe mit Zwiebein, Paprika,
Karotien und Rindfleisch, pikant gewirzt,
dazu Knoblauch-Baguette

Fridehe Salate

Salat vom Buffet 490
Bitte bedienen Sie sich an unserem
Salat-Buffet und nehmen Sie gern 30 viel,
wie einmal auf lhren Salatteller passt

Wiihlen Sie zu den folgenden Salaten
ein hausgemachtes Dressing:

American: lieblich & cremig, mit Estragon verfeinert

Freach: wiirag-pikant, mit einem Hauch Knoblauch
und Senf verfeinert
Romana:  wiirzig, mit gutem Olivenil und etwas Essig

Salat mit Hihnchenstreifen 11,90
Bunt gemischier Salat, mit gebratenen
serviert mit K
Baguette und Dressing nach Wahi
Salat mit Rinderfiletstreifen 12,90
Mmsu,mmmm

Mmmmwu

Salat mit GarnclenspieBen 12,9
Bunt gemischter Salat, mit zwel Garnelenspieien,
serviert mil Knoblauch-Baguette und

S’agayegtewéamgddame/uﬁa

Wir grillen Ihr Steak auf dem Lavastein-Grill wahiweise:
cngh'xh medium rare, medium, medium well oder well done.
Dazu servieren wir lhnen eine BM Potato mit hausgemachter Sour Cream,

Knoblauch-Baguette

Huftsteak
aus der Rinderhifte, fettirel
Rumpsteak

mit dem kieinen Fettrand, der
den Eigengeschmack bewahrt

Ribeye-Steak (Entrecite) 300 g
dadurch

Gebratene Maiskérner 3,90
Gebratene Zwicbeln 3,90
Brokkoli mit Butter angebraten 3,9
Prinussbohncn mit Speck™** .m 2Zwiebeln 3,90
Ch Zwiebelg 390

Pfannengemiise 4,90
Knackig-frische Gemise-Mischung aus Paprika,
Zwiebeln, Champignons und Zucchini

Knoblauch-Baguette

ten Suakqs“cm.

200g
Das zarteste Stiick aus der 300¢
Rinderlende, vollig fettirei
Pleffer-Steak 200g
Filetsteak mit pikanter 300g
Madagaskarpfefferrahm-Sauce
Moreno-Steak 200g
Ein herzhaftes Stiick Fleisch aus 400 g

Baked Potato
mit hausgemachter Sour Cream

Steakhaus-Pommes

Kroketten

Rastinchen

Bratkartoffeln mit Speck** und Zwiebein

390
3,90
390
4,50

Vendctiederned

Neuseeland Lammifilets 220¢ 25,90,
mit grimen Bohnen
oo i Speck™ e
wg 1490

Schweinefilet ,Pleffer 205 1690
mmmm

wmm

Matjesfilets 13,90
mit .Hausfreuen-Sauce®, Zwiebelringen
und deftigen Bratkartoffeln mit Speck**
und Zwiebeln

Lachssteak 19,90
vom Lavastein-Grill, Gberzogen mit
Sauce Béamaise, serviert mit Brokkoli
und Kroketten

Potato & Gemiise 10,90
Knackig-frisches Pfannengemdse, serviert
mit einer Baked Potato mst hausgemachter
Sour Cream und Knoblauch-Baguette

Schupfnudel-Pfanne 12,90
mut frischem n

der Pfanne gebraten, mit Rosmarin und Honig
abgeschmeckt, dazu hausgemachte Sour Cream

Diuntec!

sterwasser, Radler

Franziskaner Weissbier
Franziskaner Hefe-Weissbier dunkel
Franziskaner Hefe-Weissbier kristall
Franziskaner Weissbier alkoholfrei
BECK'S BLUE alkoholfrei
Hemelinger Malz

Mineralwasser Taunusquelle

0561
051
051
051
0331
0331

Classic FI1.0,275 |

Fl

0,751

Naturelle F1.0,275 1

Fl
Lineburger Tafelwasser
mit Sprudel oder still

Coca-Cola'’’, Coca-Cola Zero'*'"'*'
Fanta , Sprite"

Spezi

. 0,751

051
1,01

031
051
031
051
031
051

Heoidogeist
Jubilhiums-Akvavit
Linie Aquavit
Helbing Kiimmel
Korn

Ouzo

Slivovitz Hausmarke
Julischka

Williams Christ Birne

Kirschwasser
Himbeergeist
Grappa

mnay
Osborne Veterano
Hennessy VS
Remy Martin VSOP

Bitters
Ramazzotti'
Averna’

Fernet Branca'
Jagermeister’

Likore
Sambuca Molinari
Baileys Irish Cream'”

2cl
4cl

3,20
4,40

Gegrillte Garnelen 2490
GroBle Gamelen, mit der Schale gegrilit,
dazu hausgemachte Knoblauchcreme
und Knoblauch-Baguette

Hausgemachte
Kriuterbutter

Hausgemachte Sour Cream 2,90
I’oruon Sauce 250
Sauce, mmwmﬂm&m oder

Sauce Béarnaise
Portion Ketchup
Portion Mayonnaise

Thomas Henry Bitter Lemon**" FI.0,21
Thomas Henry Tonic Water F1.0,21
Thomas Henry Ginger Ale’ FI.LO2 1|

Apfel, Banane, Kirsch, Maracuja, 031
Wiener Schnitzel ,.Senior* 16,90 Orange, KiBa, Rhabarber 051

aus dem Kalbsriicken, ki h 3
N i R:“" ":‘:‘ paniert, Fruchtschorlen (mit allen Saften moglich) 0,31

serviert mit Steakhaus-Pommes 051

Zusatzstoffe in Speisen und Getranke
Rumpsteak 150g 16,90
mit dem kleinen Fettrand, der den Eigen-
geschmack bewahrt, dazu eine Baked Potato
mit hausgemachter Sour Cream und
Knoblauch-Baguette

Alle Preise sind in EURQO angegel
sich inklusive Meh

mit F

Café Creme
Cappuccino
Milchkaffee

Latte Macchiato
Espresso

Doppelter Espresso
Glas Tee, diverse Sorten

Sherry dry, medium oder cream
Martini rosso oder bianco
Kir Royal' (Creme de Cass
Aperol Spritz
Campari-Orangensaft

1$ mit Sekt)

Eine Auswahl an Weinen finden Sie
In unserer separaten Weinkarte

Bacardi- / Havana-Cola 4¢1/021
Wodka-Lemon**'? /O-Saft 4cl/02)
Gin-Tonic 4cl/02
Whisky-Cola 4cl/021

Weitere Longdrinks und Spirituosen
auf Anfrage. Sprechen Sie uns ger




