Vordpeiden und

Kleinigreeiter

Zwei Garnelenspiebe 10,90

mit hausgemachter Knoblauchcreme,
Knoblauch-Baguette und einer Salatbeilage

Brot mit Dips 5,90

Drei Stiicke Knoblauch-Baguette mit
hausgemachter Sour Cream und Knoblauchcreme

Rinder-Carpaccio 12,50
Hauchdtinne Scheiben vom neuseelandischen
Rinderfilet im Krautermantel, dazu Rucola,
frisch gehobelter Parmesan und
Knoblauch-Baguette

Zwiebelringe 6,90
in Backteighille gebacken, serviert mit
hausgemachter Knoblauchcreme und
Knoblauch-Baguette

Gebackene Champignons 6,90

im Knuspermantel gebacken, serviert mit
hausgemachter Knoblauchcreme und
Knoblauch-Baguette

Tomate-Mozzarella 6,90

Sonnengereifte Tomaten und milder Mozzarella,
mit Olivendl und Crema di Balsamico

Suppern

Tomatencremesuppe 4,90
mit Sahnehaube und Knoblauch-Baguette
Gulaschsuppe 5,90

Hausgemachte Suppe mit Zwiebeln, Paprika,
Karotten und Rindfleisch, pikant gewiirzt,
dazu Knoblauch-Baguette

Friscte Salate

Salat vom Buffet 4,90

Bitte bedienen Sie sich an unserem
Salat-Buffet und nehmen Sie gern so viel,
wie einmal auf lhren Salatteller passt.

'|: 1-'.%" 3
Wiihlen Sie zu deﬁ-mﬁ%r——

ein hausgemachtes Dressing:

American: lieblich & cremig, mit Estragon verfeinert

French:  wiirzig-pikant, mit einem Hauch Knoblauch
und Senf verfeinert

Romana:  wiirzig, mit gutem Olivenol und etwas Essig

Salat mit Hihnchenstreifen 9,90

Bunt gemischter Salat, mit gebratenen
Putenstreifen, serviert mit Knoblauch-
Baguette und Dressing nach Wahl

Salat mit Rinderfiletstreifen 12,90

Bunt gemischter Salat, mit saftig gebratenen
Filetstreifen vom neuseelandischen Rind,
serviert mit Knoblauch-Baguette und
Dressing nach Wahl

Salat mit GarnelenspieBen 12,90
Bunt gemischter Salat, mit zwei GarnelenspieBen;
serviert mit Knoblauch-Baguette und
Dressing nach Wahl

Saftige Steaks, aus Sidamenika

Wir grillen Ihr Steak auf dem Lavastein-Grill wahlweise:
englzsh medium rare, medt dium well oder well done.
Dazu servieren wir Ihnen eine
Knoblauch-Baguette u

Huftstez;k

aus der Rinderhiifte, fettrei 300 g as zarteste Stiick aus der 300g 34,90
Rumps teak 200g 22,90 Rinderlende, vollig fettfrei

mit dem kleinen Fettrand, der 300 g 28,90 Pfeffer-Steak 200¢g 30,90

den Eigengeschmack bewahrt Filetsteak mit pikanter 300g 36,90
Ribeye-Steak (Entrecote) 300g 25,90 e BT ahm=Sauce

zart marmoriert, dadurch Moreno-Steak 200 g 26,90

besonders aromatiScENEE SRS Ein herzhaftes Stiick Fleischaus 400 g 39,90

dem Rinderriicken, kraftig im

Geschmack, vollig fettfrei
Alle Hauptgerichte
inklusive Salat
vom Buffet!
Gebratene Maiskorner 3,90 Baked Potato 3,90
Gebratene Zwiebeln 3.90 mit hausgemachter Sour Cream
9
Brokkoli mit Butter angebraten 3,90 Steakhaus-Pommes 3,90
Prinzessbohnen mit Speck®"* und Zwiebeln 3,90 gt()k.ettﬁn gagg
Champignon-Zwiebelgemiise RX| ostinchen X
Pfannengemiise 4.90 Bratkartoffeln mit Speck und Zwiebeln 4,50
9

Knackig-frische Gemiise-Mischung aus Paprika,
Zwiebeln, Champignons und Zucchini

Knoblauch-Baguette ‘53
Hausgemachte
Kriauterbutter
Hausgemachte Sour Cream 2,90
Portion Sauce 2,50 ; .
wahlweise Madagaskarpfefferrahm- . e s
Sauce, Champignonrahm- Sauce oder = o
Sauce Béarnaise R R S A
. e Y — ™
Portion Ketchup 0,2 e T o -
Portion Mayonnaise 0,20 3 '
- i “,-""_Z- -
- A -~
e —

- aus dem Kalbsri

Voniohiodonad

Neuseeland Lammfilets 220 g 25,90

vollig fettfrei, mit grinen Bohnen und
Bratkartoffeln mit Speck®" und Zwiebeln

.Putenbri‘fét LBéarnaise* 200 g 14,90

saftig ﬂﬁgput , dazu Rostinchen

und Knoblauch-Baguette
Hahnchenbrustfilet
uiberbacken 160g 15,90

zart gegrillt, mit Tomaten- und Mozzarellascheiben
belegt und iberbacken, serviert auf

Sauce Béarnaise, dazu Kroketten und
Knoblauch-Baguette

Holzfallersteak 400g 16,90

Mariniertes Stiick aus der Schweineschulter,
saftig gegrillt, mit geschmorten Zwiebeln und
deftigen Bratkartoffeln mit Speck®' und Zwiebeln

Schweinefilet ,,Pfeffer* 220 16,90

Saftig gegrillte Schweinefilet-Medaillons im
Speckmantel*”* auf Madagaskarpfeffer-
Rahmsauce, dazu Réstinchen

Wiener Schnitzel 21,90

ken, klassisch paniert,

mit goldgelben Stea

Alle Hauptgerichte
inklusive Salat
vom Buffet!
Matjesfilets 13,90

mit ,Hausfreuen-Sauce*, Zwiebelringen
und deftigen Bratkartoffeln mit Speck?'
und Zwiebeln

Lachssteak 19,90

vom Lavastein-Girill, Giberzogen mit
Sauce Béarnaise, serviert mit Brokkoli
und Kroketten

Gegrillte Garnelen 24,90

GroBe Garnelen, mit der Schale gegrillt,
dazu hausgemachte Knoblauchcreme
und Knoblauch-Baguette

Senioren-rleller

Wiener Schnitzel ,,Senior* 15,90

aus dem Kalbsriicken, klassisch paniert,
mit Champignon-Rahmsauce,
serviert mit Steakhaus-Pommes

Rumpsteak 150g 15,90

mit dem kleinen Fettrand, der den Eigen-
geschmack bewahrt, dazu eine Baked Potato
mit hausgemachter Sour Cream und
Knoblauch-Baguette

Variationen

Steak-Teller ca.300g 19,90

Neuseeléndisches Huftsteak, Putenbrustfilet und
Hacksteak auf gebratenem Pfannengemiise,
serviert mit einer Baked Potato mit hausgemachter
Sour Cream und Knoblauch-Baguette

Filet-Spieb ,,Calypso*“ 220g 24,90
Rindfleischwiirfel vom Filet am SpieB gegrillt,
mit Madagaskarpfeffer-Rahmsauce, dazu eine
Baked Potato mit Sour Cream und
Knoblauch-Baguette

Grill-Platte ab 2 Personen

pro Person ca. 400 g pro Person 21,90
Neuseelandische Huftsteaks, Schweineriicken-,
Putenbrust- und Hacksteaks, auf

gebratenem Champignon-Zwiebelgemiise,

dazu Baked Potatoes mit hausgemachter

Sour Cream und Knoblauch-Baguette

Alle Hauptgerichte
inklusive Salat
{0

Potato & Gemiise 10,90

Knackig-frisches Pfannengemiise, serviert
mit einer Baked Potato mit hausgemachter
Sour Cream und Knoblauch-Baguette

Schupfnudel-Pfanne 12,90

Schupfnudeln mit frischem Pfannengemiise in
der Pfanne gebraten, mit Rosmarin und Honig
abgeschmeckt, dazu hausgemachte Sour Cream

Alle Preise sind in EURO angegeben und verstehen
sich inklusive Mehrwertsteuer.

Zusatzstoffe in Speisen und Getranken:

1: mit Farbstoff 7: mit Milcheiweil

2: mit Konservierungsstoff(en) 8: enthalt Sulfite

3: koffeinhaltig 10: mit Sahne hergestellt

4: chininhaltig 12: enthélt Sauerungsmittel
5: mit Antioxidationsmittel 14: enthélt Verdickungsmittel
6: mit Phosphat 15: enthélt Stabilisatoren

Foto: Neuseelandische Seenlandschaft
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Fassbiere Spirituosen Alkohol - , A7,
e o =8 Schniipse TS
“‘:@g@ 4 Heidegeist 50% 20 3,90 2
el . Jubildums-Akvavit 40% 2c 3,20 ;
0,31 . inie Aquavit 41,5 % 2cl . 3~
HEIDE HEID 3,90 Linie Aquavi 3,20 Y 0
SYs Dunbel 051 5,90 Helbing Kiimmel 35% 2c 3,20 =
Korn 32% 2c 3,20 Y ¥ s 1
3 031 3,90 Ouzo 38% 2c 3,20 -
o 051 5,90 \ )
Obstler :
Alsterwasser, Radler 031 g’gg Slivovitz Hausmarke 40% 2c 3,90 ; X
051 9, Julischka 25% 2cl 3,40 __
. Williams Christ Birne 40% 2c 3,90 &
Flaschenbiere Kirschwasser 2% 2c 3,90 :
Franziskaner Weissbier 051 5,50 Himbeergeist 42% 2c 3,90 ?
Franziskaner Hefe-Weissbier dunkel 0,51 5,50 Grappa 41% 2c 3,40 i
Franziskaner Hefe-Weissbier kristall 051 5,50 T
Franziskaner Weissbier alkoholfrei 051 5,50 Brandv & Cognac : g
BECK'’S BLUE alkoholfrei 0,331 4,00 Osborng’Veteran%) 30 ocl 3.90 y
H li Mal 0,331 4,00 ? ’ & ; ;
a8 Hennessy VS 40% 2c 4,90 : / 4
Remy Martin VSOP 40% 2cl 5,20 >
Softdrinks , ‘ \ -
Mineralwasser Taunusquelle Bitters . } -
Classic FI.0,2751 2,90 Ramazzotti' 30% 4cl 4,40 . ) : 2P ey i : RS
Fl.0O,751 6,40 Averna' 20% 4cl 4,40 5 v i N o | c
Naturelle FI.0,2751 2,90 Fernet Branca' 39% 2cl 3,20 s {9 i, 3 s _ 3
FL. 6’75 | 6:40 Jagermeister 35% 2c 3,20 ; : % i : Q ' R ;
Liineburger Tafelwasser 051 3,00 Liké N DT e AL ' ' : =Y oL T
mit Sprudel oder still 1,01 5,00 1IKore : 3 : R -
Sambuca Molinari 40% 2c 3,20 . '
- 1,312 - 1,3,11,12,13 ’
Coca-Cola™*, Coca-Cola Zero g’g: g’gg Baileys Irish Cream'*” 17% 4cl 4,40
Fanta'*'2'%, Sprite 031 3,50
051 5,00
Spezi'35121° 031 3,50 - A >
051 5,00 B s
Thomas Henry Bitter Lemon**'>  FL.. 0,21 3,50 ; -
Thomas Henry Tonic Water* FI.o,21 3,50 ™ B e
Thomas Henry Ginger Ale' Fl.o,21 3,50 gl ) e ;
Fruchtsifte L Ead: |
Apfel, Banane, Kirsch, Maracuja, 031 4,00 B e S :
Orange, KiBa, Rhabarber 051 5,50 [ Y oot
Fruchtschorlen (mit allen Saften méglich) 0,31 3,50 i T e :
051 5,00 PE et Nk
Heisse Getrinke A e A
Café Creme® 2,80 Lo FURS RS,
Cappuccino®’ 3,10 SR TRt e N5 : .
Milchkaffee®’ 3,40 Sefeta. B o e
Latte Macchiato®’ 3,40 T ey G »
Espresso® 2,40 URE i S T g’
Doppelter Espresso?® (0] S el S : s
Glas Tee, diverse Sorten 3,40 By Oy A B Ny & <
Aperitifs AT
Sherry dry, medium oder cream 5cl 3,90 RIPIE P
Martini rosso oder bianco 5¢c 3,90 G IR
Kir Royal' (Creme de Cassis mit Sekt) 011 4,50 e
Aperol Spritz'* 021 6,70 _ ! SR
Campari-Orangensaft'* 021 7,00 R eI AR N T N o/ 39S P o < T :
P 9 Eine Auswahl an Weinen finden Sie © : ﬁe& S
Longdrinks in unserer separaten Weinkarte. ¢, 7;:;“‘_._,‘3;.,}:) B
- . '. v e [% ‘_-' " :'_' o =V ] e . ";“::;‘f‘ ’-3.:‘“ } by ‘."’-‘:
Bacardi- / Havana-Cola'** 4cl/0,21 8,00 Weitere Longdrinks und Spirituosgn gﬁcmlfﬁf}é;.’*%k i
f Anfrage. Sprechen Sie uns §ern an. At o s Nl T
G i Ry S . &
s gt — e ; . 4)

4.



